Enologicky tanin

SloZent:

Tanin z pulpy ¢erveného ovoce
Vlastnosti:

Svétle hnédy prasek.

UNICO 2 je kondenzovany tanin, ziskany pfi nizkeé teploté z pulpy erveného ovoce, pouZitim nové vyrobni techniky. Jedi-
necny nizky tlak a nizka teplota produkéni metody predejde oxidaci Zadoucich aromatickych slozek a eliminuje negativ-
ni aromatické prekurzory. Pozitivni organoleptické charakteristiky téchto taninti jsou zachovany a vyjadieny jako ovocné,
tresniové a ¢ernorybizové viné. Tyto viiné se doplnuji s monoterpenolem, Beta-ionon a Beta-damascenone molekulami
ve viné. Béhem zrani se aroma UNICO 2 kombinuje s vlini vina a tvoii komplexni a persistentni aroma. Pridanim UNICO
2 do vina se positivné zvysi pfinos isoprenoidii a nor-isoprenoidii majici za nasledek vino s intenzivnéjsim odrtidovym
charakterem.

Aplikace:

UNICO 2 muize byt pouzit jak u ¢ervenych tak i bilych vin pro zvyseni sladkych a ovocnych charakteristik. Redukuje také
dojem horkosti, trpkosti a suchosti. Pfidavek UNICA 2 pfed lahvovanim nema vliv na filtrovatelnost vina.

Davkovanti:

e bila vina 2 - 15g/hl

* ¢ervena vina 5 - 25g/hl
Navod k pouziti:

Rozpustit UNICO 2 v 10-ti dilech teplé vody nebo vina s naslednym michanim. Pfi pfidavani do celého objemu vina po-
uZzijte Venturiho trubici nebo davkovaciho ¢erpadla. Pfed aplikaci se doporucuje provést laboratorni zkousky, za ti¢elem
identifikace spravné davky taninu v zavislosti na typu vina a poZzadovaném vysledku. UNICO 2 mtzZe byt pfidano 1-2
tydny pred lahvovanim. Nicméné je doporucovano provést test k potvrzeni filtrovatelnosti, bilkovinné a koloidni stability
pfed finalizaci.

Skladovant:

Uzaviené baleni skladujte na suchém a dobfe vétratelném misté. Oteviené baleni pevné uzaviete a skladujte jak je uve-
deno vyse.

Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi: Reg. (EC) N. 606/2009.
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